
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Carte des Fêtes  
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Cuisine généreuse 
 

H A U T - L I E U  D E  L ' H I S T O I R E  V I T I C O L E  &  C I S T E R C I E N N E    
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Le fait-maison sans rien faire,  
pour profiter pleinement des fêtes de fin d'année   !  

 

  Foie Gras au Ratafia de Champagne  
Ballotin sous vide, Fait Maison,  
Origine France.  
30€ les 250gr, 55€ les 500gr, 100€ le kilo. 
 

  

 

 Truite fumée 
Tranchée sous vide, Fumage Maison,  
Origine Veuxhaulles Sur Aube.  
25€ les 500gr, 45€ le kilo. 

 

 
 

Le plateau de fruits de mer,  
Parce que l'océan n'est pas si loin                 !  

 

 Plateau de l'Ecailler 
comprenant 1 Tourteau,  4 Langoustines 10/15, 
12 Huitres Fines de Clair n°3,  300gr de Bulots, 
300gr d'Amandes de Mer,  200gr de Crevettes 25/35, 
100gr de Crevettes grises,  
Citron, Mayonnaise et Vinaigre à l'échalotte 
55€ le plateau pour 2 personnes  –  30€ pour 1 personne 

 
 
 

Pour un apéritif gourmand, 
Des amuse-bouche savoureux                                      !  

 

 Verrines & Toasts 
Ceviche de cabillaud,  
Tartare de saumon à l'huile de chanvre,  
Tartare de bœuf au sésame,  
Blini de saumon à la crème de ciboulette,  
Toast de foie gras maison & confit de Champagne,  
Blini gaufré au magret de canard et compotée d'oignons 

2,50 € la pièce AU CHOIX 
 

 Les classiques 
Feuilleté d'andouillette à la moutarde,  
Feuilleté Chèvre et pommes,  
Gougère à l'emmenthal 

1,00 € la pièce AU CHOIX 
 

 

 Uniquement sur commande, à passer 
au plus tard le 19 décembre 2020 
 

 Retrait au Restaurant le 24 ou le 31 décembre 2020 entre 11h00 et 14h00  



Menu de Fêtes  Menu complet : 45 € par personne 
pour se régaler sans cuisiner        !  40 € sans le fromage 

 
 

⚫  E N T R E E S   ⚫ 

Truite de Veuxhaulles/Aube fumée par nos soins 

Gaufre de Blini et Crème de Champ/Barse aux herbes 
|  12 €  | 

Foie gras au Ratafia champenois 

Compotée d'oignons rouges et Brioche  
|  12 €  | 

Terrine de Loup & Saumon aux Noix de Saint-Jacques 

Sauce Cocktail 
|  12 €  | 

 

⚫  P L A T S   ⚫ 

Ris de Veau aux Morilles 

& Légumes de Saison 
|  22 €  | 

Lotte au chorizo  

& Risotto au Safran de la Vallée de l'Aube et petits légumes 
|  21 €  | 

Suprême de Pintade farci aux Cèpes 

Sauce au Vin Jaune & Légumes de saison  
|  19 €  | 

 

⚫  F R O M A G E S   ⚫ 

Plateau de Fromages  

Tome de Champ/Barse, Langres & Girolles de Tête de Moine 

|  5 €  | 

 

⚫  D E S S E R T S   ⚫ 

Opéra 
|  10 €  | 

Sphère Belle-Hélène 
|  10 €  | 

 

 Uniquement sur commande, à passer 
au plus tard le Mardi 15 Décembre 2020 à midi pour le Réveillon de Noël 
au plus tard le Mardi 22 Décembre 2020 à midi pour le Réveillon du Nouvel-An 

 Retrait au Restaurant le 24 ou le 31 décembre 2020 entre 11h00 et 14h00  



Le cadeau idéal pour les gourmands,  
pour (se) faire plaisir toute l'année        !  

 
 

 
 

Nous avons mijoté le cadeau idéal pour les gourmands 

                            : la carte cadeau Le Cellier.  
 
Sur mesure, choisissez la composition et la valeur. 
 
Retrait sur place auprès de Cindy          (sur rdv si possible) 

Expédition à domicile par courrier        ou par mail        
 
 
 
 

 
 

 
13 Bis Rue du Général Vouillemont 

10200 BAR SUR AUBE 
T  03 25 27 52 89  -  P  07 88 84 75 65 

E  cellier10200@orange.fr 


