
Menu  de Pâques 

Mise en bouche, entrée, plat et dessert 38 € TTC par personne 

 

Mise en bouche pour commencer. 

 

Œuf parfait aux champignons du moment et asperges. 

(Morilles, shitakés et pleurotes) 

Ou 

Notre foie gras mi-cuit au ratafia de Champagne, chutney de 

fraises gariguettes aux fruits secs, briochette. 

 

Tournedos de Bar, prémices de légumes de printemps, sauce 

Champagne et herbes folles. 

Ou 

Noisette d’agneau aux herbes, tajines de légumes, jus tradition. 

 

Duo gourmand: 

Le nid chocolat et la verrine fruits rouges. 



Modalités de commandes 

 

Notre menu de Pâques sera disponible les 3 et 4 Avril. 

Vos commandes doivent être validées par un bon de commande disponible 

sur notre site www.celadon-traiteur.fr ou au restaurant.  

Toute commande sera considérée ferme et définitive une fois le versement 

d’un acompte de 50 % ou le règlement de la totalité de celle-ci.  

Les commandes pourront être effectuées jusqu’au mardi 30 Mars. (dans la 

limite des stocks disponibles) 

Nos propositions se composent de produits frais, si nous rencontrions des dif-

ficultés d’approvisionnement pour l’un d’eux, nous mettrions tout en œuvre 

afin de vous proposer une préparation quantitativement et qualitativement 

équivalente.  

 

Toutes les commandes seront à retirer au Restaurant le Céladon: 

Le samedi 3 de 14h00 à 17h00. 

Le dimanche 14 de 10h00 à 12h00. 

 

Céladon Côté Traiteur 28, rue de la République 10150 Creney Près Troyes 

Tél 03 25 81 08 54 

Commande en ligne ou au restaurant. 

Bon de commande disponible sur www.celadon-traiteur.fr 


